
Restaurant complet  60Cts 
Zone réserves & préparations froides

Armoire froide inox produits bruts 720 x 825 x 2100h 2 3 200,00 €
Armoire froide négative 720 x 825 x 2100 1 2 000,00 €
Armoire ou placard (en variante) pour balais& produits entretiens (Fermant à clef)Dim: 1000 x 
500 x 2000h 1 1 680,00 €
Table murale étagère basse  tiroir 1600 x 600 x 900h 1 1 000,00 €
Lave mains 400 x 400 Modèle à définir prévoir poubelle 2 900,00 €
Armoire suspendue portes coulissantes Dim: 1400 x 400 x 600h 1 760,00 €
Etagère murale double bareaudée sur consoles Dim: 400 x 1400 1 200,00 €
Rayonnage duralinox sur roulettes Dim: 1317 x 360 x 1685 2 600,00 €
Chariot de service inox 3 plateaux 555 x 800 x 945 1 220,00 €
Porte sac poubelle à pédale 1 240,00 €
Armoire de stérilisation 10 couteaux 1 220,00 €
Meuble  réfrigéré ou salad'chef adossé 3 portillons groupe logé  Dim:> <1800 x 700 x 900h 1 3 400,00 €

CUISSON
Four mixte 6 Nx GN 1/1 avec support à plaques et adoucisseur 1 7 000,00 €
Ensemble de cuisson électrique sur soubassement réfrigéré ;  2 foyer à induction, 1 friteuse, 1 
plancha lisse (Coup de feu), 1 bain marie 1 19 500,00 €
Table du chef sur desserte réfrigérée négative à tiroir 1 1 100,00 €
Etagère murale double bareaudée sur consoles Dim: 400 x 1400 1 800,00 €
Micro onde Prévoir console de support 1 550,00 €
Passe chaud étagères  avec rampe infrarouge 1 2 300,00 €
Réintroduction air neuf traité 1 3 500,00 €
Caisson extraction 400° 2h + Réseau de gaines (si traitement des odeurs comptez > < 8 
000,00€  en plus) 1 3 500,00 €

S/Total 38 250,00 €
EQUIPEMENT COMPLEMENTAIRE

Combiné Cutter Coupe légumes R401 avec kit cuisine 1 1 800,00 €
Batteur mélangeur 10 Litres 1 1 500,00 €
Désinsectiseur Dim: 270 x 160 x 300h 2 220,00 €



Thermomètre de contrôle infra rouge 1 46,00 €
Poste desserts glacés (congel, rince cuisllères, machine chantilly, coupes etc 1 2 400,00 €

S/Total 5 966,00 €
LAVERIE

Plonge 2 bac 1600 x 700 x 900h 1 1 100,00 €
Laveuse à capot avec tables entrée/sortie bac et robinetterie 1 7 000,00 €
Adoucisseur 1 800,00 €
Hotte spéciale laverie avec piquage sur le réseau et registre de régulation 1 1 600,00 €
Centrale de lavage 1 produit 1 200,00 €
Chariot roule tout 1 170,00 €

S/Total 10 870,00 €
BAR/PUB

Meuble bar complet y compris verrier arrière Dessus de bar bois type PUB  evier inox, poubelle 
emplacement tirage bière, cidre . Caisse, Post mix, 1 10 000,00 €
Meuble réfrigéré Gamko 9 tiroirs groupe logé 1 2 500,00 €
Ciel de bar supports verres 1 1 500,00 €
Machine à Glaçons pleins 25Kg/24h Dim: 350 x 470 x 590h 1 1 600,00 €
Machine à café Automatique du type Nespresso 1
Lave verres osmoseur 1 7 400,00 €
Shaker 2 33,60 €
Presse agrume Manuel 1 6,40 €
Broyeur à glaçons 1 12,50 €
Limonadier 5 40,00 €
Rack à verres chromé (20 verres) 2 40,00 €
Cenrifugeuse Santos 1 900,00 €
Corbeille à Agrumes 1 5,00 €
Saupoudreuse sucre 2 7,00 €
Budget  verres du bar (1 centaine de pièces ) 1 120,00 €

S/Total 24 164,50 €

MOBILIER



Pied de table x 2 30 2 500,00 €
Plateau 700 x 700 30 3 600,00 €
Chaises 60 4 000,00 €
Eventuellement prévoir banquettes
Affichage menu ext. 1 150,00 €

S/Total 10 250,00 €
HYGIENE

Casiers vestiaires 3/6 cases Dim 1200 x 500 x 1915h 4 700,00 €
Torchons /essuie verres 10 30,00 €
Tabliers cuisine blanc/bleu 5 50,00 €
Aspirateur air / eau 1 220,00 €
Chariot de ménage tout équipé (Seaux, pelles, balais, Lavage sol etc..) 1 150,00 €
Ensembles kit hygiène 1 120,00 €
Porte bobine dévidage central 5 180,00 €
Gants latex poudrés (boites de 100) 10 39,00 €
Lot éponges, lavettes, grattoirs, tampons à récurer 1 50,00 €
Distributeur étiquettes (HACCP) avec 1000 étiquettes couleur 1 130,00 €
Armoire pharmacie complète 1 90,00 €
Eventuellement prévoir bac à graisses 1

S/Total 1 759,00 €
PETIT MATERIEL CUISINE / PATISSERIE

Raclette à crèpes en hêtre 6 12,00 €
Couteau économe 2 1,00 €
Couteau d’office 2 10,80 €
Zesteur 1 2,95 €
Ouvre boite (bonne qualité) 1 20,00 €
Cul de poule  2,7l 3 162,00 €
cul de poule  4l 3 60,00 €
Maryses 4 42,00 €
Vide pomme 1 2,60 €
Spatule inox 20/30/35 3 21,00 €



Couteau de cuisine 20 cm 1 13,00 €
Couteau de cuisine 30 cm 2 15,00 €
Fourchette 2 dents 2 18,00 €
Fusil à mèche 1 20,00 €
Planche à découper 3 60,00 €
Écumoire inox D 18 1 12,50 €
Thermomètre de contrôle 1 48,00 €
Balance automatique 1 40,00 €
Barre aimantée 40 cm 1 5,90 €
Porte fiches 1 15,00 €
Pique fiches 1 10,00 €
Essoreuse à salade manuelle 1 94,00 €
Coupe œuf 1 9,90 €
Couteau à pain inox 1 11,90 €
Couteau zesteur 1 5,60 €
Fouet inox 25 1 5,20 €
Fouet inox 30 1 6,80 €
1 Écumoire inox D 8 1 3,20 €
Fouet inox 40 1 6,80 €
Louche inox D : 10 1 10,00 €
Louche inox D : 14 1 12,00 €
Chinois D 20 1 11,00 €
Passoire D 22 1 43,00 €
Bacs Gastro inox 10 70,00 €
Bacs Gastro polycarbonate 10 70,00 €
Autocuiseur 1 70,00 €
Boite à épices 2 26,00 €
Distributeur film et alu chargé 1 30,00 €

S/Total 1 065,15 €
PETIT EQUIPEMENT DE SALLE 

Assiette plate 270 grès ou porcelaine de couleur ## 400,00 €



Assiette plate 160 grès ou porcelaine de couleur ## 350,00 €
Bols grès pour desserts 48 170,00 €
Paire tasse café 48 150,00 €
Tasses à thé 48 200,00 €
Pots à lait 20 80,00 €
 Carafe grès 50cl 10 25,00 €
Carafe grès 25 cl 10 20,00 €
Bouteille à eau 30 50,00 €
Verres à eau 40 200,00 €
Verres à vin 80 400,00 €
Coupe à glace divers modèles 30 60,00 €
Siphon chantilly 2 100,00 €
Portionneur à glace 5 44,00 €
Cartouches 5 40,00 €
Couverts couteau, fourchette, petite cuilère ## 450,00 €
Corbeille à pain 20 290,00 €
Plateau Polypro 5 60,00 €
Tarif consommations 1 8,00 €
Ménagère 25 175,00 €
Affichage menu ext. 1 300,00 €
Set de table tête à tête ## 75,00 €
Serviettes non tissées ## 100,00 €

S/Total 2 709,30 €
Soit un total HT 110 503,65 €
Plus installation  et contrat entretien 15 000,00 €

Prévoir dans un local "brut de béton"  pour travaux déco > < 1 500,00€ le m²
Hors honnoraires; BE, Architecte, Bureau de contrôle etc…


