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Le petit matériel  
de salle 
Les arts de la table est une science à part entière. Déjà la mise en place de la table, puis 
le choix de la vaisselle, verrerie et couverts. 
En plus, de nombreux accessoires indispensables : 
 

 
 
 

 
 

http://www.jgdjconseil.fr/
https://jgdjconseil.fr/wp-content/uploads/2025/07/Tables-de-salle-de-restaurant.pdf
https://jgdjconseil.fr/wp-content/uploads/2025/07/Vaisselle.pdf
https://jgdjconseil.fr/wp-content/uploads/2025/07/Couverts-de-table.pdf
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La mise en place 

 
 
 
 

 
Les sets de table, nappages et serviettes 

 
 

 
Le pain sur la table 
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Les décorations florales 

 
 
 

 
Les éclairages de tables 

 
 

 
Le service du champage & du vin 

 

 
Le service sur des planches en bois  
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Le fromage sur table (Restaurants Italiens) 

 
 

 
 

Les aromates et épices 
 

 
Les presse-citrons (Restaurant spécial poissons) 

 
 
 
 

 
Les cendriers (en terrasse non couvertes) 
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Le service avec plateau ou au chariot 
 
 

 
Les cartes & menus 

 
 

 
Le service des fromages  

 
 

 
Le service des desserts 
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Présentation des additions 

 
 

 

Le service du bar 

 

 

Pour les hôtels le petit déjeuner 
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