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Le petit matériel de cuisine en 

images 

 

Généralités : 

Il est indispensable d’avoir un petit matériel de cuisine et de pâtisserie en 
très bon état. 

N’hésitez pas à vous débarrasser des équipements rouillés, cassés, 
(branche de fouet) ou qui a perdu une vis (entonnoir à piston). Des 

couteaux toujours bien aiguisés et des planches à découper sans trop de 

rayures.  
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