Fiche pratique « Equipements pour restaurant » diffusée sur le site : www.jgdjconseil.fr

Etagéres murales

Etagere a casier, étagere pleine étagere barreaudée.

Les étageres sont utilisées pour stocker les conserves, épices petits équipements etc.
En laverie, elles servent pour ranger les casiers a vaisselle, ou pour 'égouttage au-
dessus d’une plonge quand elles sont barreaudées.

Ces dernieres, facilement nettoyables, sont également placées au-dessus du fourneau,
car air aspiré par la hotte peut passer plus facilement qu’au travers d’une étagére
pleine.

Les étageres murales sont réalisées en inox AlSI 304 et répondent aux exigences
d’hygiene définies par les normes européennes (AFNOR 18/10) concernant les
équipements de cuisine.

Attention, leur fixation au mur doit étre particulierement soignée. Ne pas hésiter a
utiliser des chevilles chimiques ou des platines traversantes derriére les cloisons
fragiles.

O Que dit la législation ?

Les étageres en bois brut sont interdites. Des étagéres stratifiées sur toutes les faces et
que l'on peut facilement nettoyer et désinfecter peuvent convenir.

O Ou en trouver ?

- Sofinor : www.sofinor.com

- Specinox : www.specinox.com
- Tournus Equipement : www.tournus.com
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