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Séchoirs à linge 

 

 

Les séchoirs sont les compléments indispensables des lave-linges. Hormis certains 
hôtels, rares sont les établissements qui peuvent faire sécher leur linge à l’air libre. 
Comme pour les lave-linges, nous trouverons des appareils avec des capacités de 8 kg 
jusqu'à plus de 80 kg. Certains petits modèles peuvent être placés sur le lave-linge pour 
une économie importante de place. Choisir un appareil avec une inversion du sens de 
rotation du tambour. Certains fabricants proposent un double flux d’air pour plus 
d’eƯicacité. Veillez à ce que le filtre à peluches soit important et facilement accessible. 
Pratiquement toutes ces machines seront à programmateur électronique avec un 
contrôle de l’humidité en fin de cycle. 
Notez que la présence d’électronique augmente le risque de pannes. Comme pour les 
lave-linges, les très grosses machines seront à vapeur donc plus économiques, sachant 
qu’un séchoir de 24 kg demande plus ou moins 40 kg de vapeur par heure. 

Que dit la législation ? 

Ces appareils doivent avoir le marquage CE et répondre aux normes : NF EN 292, NF EN 
60 335-2-42, NF EN 60-529 (protection IP) et NF U 60-010 / EN 1672-2 (aptitude au 
nettoyage). S’ils sont au gaz : NF EN 203- 1, NF EN 203- 2, NF EN 203- 3. 
Ainsi que les Directives Européennes : 98/79 CE—93/68 CE—98/13 CE et 90/396 CE et 
les normes ISO correspondantes. Plus des règles spécifiques concernant l’usage de la 
vapeur. 
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Où en trouver ? 

- Aura : www.aura.fr 
- Danube : https://www.danube-international.com/ 
- Electrolux : www.laundrysystems.electrolux.fr 
- Ipso : www.ipso.be 
- Primus : www.primuslaundry.fr 

 

  


